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ประธานสาขา ภก.มะโนตร์ นาคะวัจนะ เภสัชกรเชี่ยวชาญ

เลขานุการสาขา ภก.เสกสรร ขันศรีมนต์ เภสัชกรช านาญการพิเศษ



ระบบอาหารปลอดภัยจังหวัดที่มีประสิทธิภาพ
ตัวช้ีวัด : ร้อยละ 99 ของผลิตภัณฑ์อาหารกลุ่มเสี่ยงท่ีได้รับการตรวจสอบผ่านมาตรฐานตามเกณฑ์ที่ก าหนด
เป้าหมาย : ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดในเขตสุขภาพที่ 8 ผ่านการประเมินระบบคุณภาพงานอาหารปลอดภัยจังหวัด และผ่านเกณฑ์ตามตัวช้ีวัด อย.ด้านผลิตภัณฑ์อาหาร

ไตรมาส 1
คกก., แผนบูรณาการ, Issue Prioritization

ไตรมาส 2
Prevention - Empowerment - Surveillance และ

บันทึกรายงานผล

ไตรมาส 3
สรุปผลการด าเนินงานระดับเขต 8

ไตรมาส 4
การทบทวนและการประเมินผล ระดับเขต 8

สถานการณ์/
ข้อมูลพื้นฐาน

กิจกรรม
หลัก

Small 
Success

ผลการตรวจวิเคราะห์อาหาร ด้านเคมี ปีงบประมาณ 2564 – 2566  ได้แก่ ปี 2564 ตรวจ 12,054 ตัวอย่าง ตกมาตรฐาน 171 (ร้อยละ 1.41) / ปี 2565 ตรวจ 12,628 ตัวอย่าง ตกมาตรฐาน 196
(ร้อยละ 1.55) / ปี 2566 ตรวจ 13,011 ตัวอย่าง ตกมาตรฐาน 202 ตัวอย่าง (ร้อยละ 1.55)

ยุทธศาสตร์/
มาตการ

เป้าหมาย/
ตัวชี้วัด

นโยบายและการบริหารจัดการ
(Policy Making and 

Management)

การปฏิบัติการ
(Implementation)

การทบทวนและการประเมินผล
(Review and Evaluation)

เอกสาร บันทึก รายงาน และการเก็บ
รักษา (Document and Record 

Keeping)

การร่วมกันแก้ไขปัญหาส าคัญในพื้นที่
เขตสุขภาพที่ 8

1. คกก.อาหารปลอดภัยจังหวัด
2. คทง.อาหารปลอดภัยใน สสจ.
3. แผนการด าเนินงานบูรณาการ
4. ข้อมูลเกี่ยวกับกฎหมาย,มาตรฐานใน
การก ากับดูแลอาหาร
5.พัฒนาศักยภาพ จนท.,เครือข่าย, 
ผู้ประกอบการ
6. Pre - Post Marketing
7. ก ากับดูแลอาหารสด
8. ระบบสอบสวนโรคทางระบาดวิทยาที่
เกิดจากอาหาร
9. แผนรับมือในภาวะฉุกเฉินความ
ปลอดภัยอาหาร

Prevention
- อาหารสด : ตลาดสด
- อาหารปรุงส าเร็จ : ร้านอาหาร, แผงลอย, 
สุขาภิบาลสถานที่จ าหน่ายอาหาร
- อาหารแปรรูป : GMP
Empowerment พัฒนาศักยภาพ 
เจ้าหน้าที่สาธารณสุข อปท. เครือข่าย, 
ผู้ประกอบการ
Surveillance
- แผนงานโครงการเฝ้าระวังอาหาร   แปรรูป
และน้ า ทั้งภาวะปกติ,ฉุกเฉิน
- ระบาดวิทยาและการสอบสวนโรคท่ีมี
อาหารแปรรูปและน้ าเป็นสาเหตุ

- การทบทวน ประเมินผล และน าข้อมูลมา
ใช้ประกอบในการวางแผนการด าเนินงาน
- ทบทวนข้อมูลความเสี่ยงด้านความ
ปลอดภัยอาหารและข้อมูลทางระบาดวิทยา 
เพ่ือน าไปสู่การแก้ไข
- ทบทวนและประเมินบทเรียนจาก
อุบัติการณ์ฉุกเฉิน เพ่ือวิเคราะห์จุดบกพร่อง 
เพ่ือป้องกันการเกิดซ้ า

-บันทึกหรือรายงานการตรวจ
อาหารสด (ตลาด/แผงลอย/ร้านจ าหน่าย

อาหาร)  อาหารปรุงส าเร็จ (ร้านอาหาร) 
อาหารแปรรูป (แหล่งผลิต/น ำเข้ำ/
ผลิตภัณฑ์/ฉลำก/โฆษณำ) Mobile Unit 
for Food Safety
-รายงานการเฝ้าระวังเหตุการณ์ทางระบาด
วิทยาด้านอาหาร
- แบบประเมิน/พัฒนาระบบคุณภาพงาน
อาหารปลอดภัยจังหวัด
- บันทึกการแจ้งเตือนภัยผ่านทาง
INFOSAN
- เก็บรักษาระยะเวลา 1 - 2 ปี

- Issue Prioritization จัดล าดับ
ความส าคัญของปัญหาส าคัญในพื้นที่เขต
สุขภาพที่ 8
- เลือกประเด็นที่จะด าเนินการร่วมกัน
- ก าหนดแผนการด าเนินงาน และ
เป้าหมายในการด าเนินงาน

หน่วยงานหลัก ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดอุดรธานี(Focal point), คบ.เขต 8, ศูนย์วิทยาศาสตร์การแพทย์ที่ 8, ส านักงานเขตสุขภาพที่ 8
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อาหารและผลิตภัณฑ์อาหารได้รับการตรวจวิเคราะห์การปลอมปนทางด้านเคมีเบื้องต้น 8 ชนิด 
ผ่านเกณฑ์มาตรฐาน ร้อยละ 99 (เกณฑ์ตัวชี้วัดเขตสุขภาพท่ี 8)

(บอแรกซ์/ฟอร์มาลีน/สารกันรา/ฟอกขาว/สารเร่งเนื้อแดง/สารเคมีก าจัดศัตรูพืช/ปริมาณไอโอดนีในเกลือบริโภค /สารโพลาร์ในน้ ามันทอดซ้ า) 

สถานการณ์
ล าดับ จังหวัด

ปี 2567

จ านวน
ทั้งหมด

ผ่าน
มาตรฐาน

ร้อยละ

1 อุดรธานี 1,108 1101 99.37

2 หนองคาย 991 988 98.70

3 หนองบัวล าภู 1,079 1067 98.89

4 เลย 1,237 1,233 98.68

5 สกลนคร 747 740 99.06

6 บึงกาฬ 1020 1011 99.12

7 นครพนม 917 905 98.69

รวมทั้งหมด 6,875 6,831 99.36

ประเภทกำร
ตรวจ

ปี 2562 ปี 2563 ปี 2564 ปี 2565 ปี 2566 รวมปี  61 - 65

ตรวจ ผ่ำน ร้อยละที่
ผ่ำน

ตรวจ ผ่ำน ร้อยละที่
ผ่ำน

ตรวจ ผ่ำน ร้อยละที่
ผ่ำน

ตรวจ ผ่ำน ร้อยละที่
ผ่ำน

ตรวจ ผ่ำน ร้อยละที่
ผ่ำน

ตรวจ ผ่ำน ร้อยละที่
ผ่ำน

ด้ำนเคมี 15,344 15,101 98.42 12,432 12,306 98.99 12,054 11883 98.58 12,628 12,432 98.45 13,011 12,809 98.45 65469 64522 98.55

ประเภทการตรวจวิเคราะห์
ตรวจ 

(ตัวอย่าง)
ผ่าน

มาตรฐาน ร้อยละ
1. บอแรกซ์ 680 680 100
2. ฟอร์มาลีน 744 726 97.58
3. สารกันรา 374 374 100
4.สารฟอกขาว 7 7 100
5. สารเร่งเนื้อแดง 323 318 98.50
6. สารเคมีก าจัดศัตรูพืช 4,257 4,249 99.81

7. ปริมาณไอโอดีนในเกลือ 184 184 100
8. สารโพลารใ์นน้ ามันทอดซ้ า 309 293 94.82

รวม 6,875 6,831 99.36

โดยหน่วยตรวจสอบเคลื่อนท่ีเพ่ือความปลอดภัยอาหาร เขตสุขภาพท่ี 8 อุดรธานี (ตุลาคม 62 – กันยายน 66)

ผลการตรวจอาหารรอบ1/ปี67 (แยกรายจังหวัด)

ผลการตรวจอาหารรอบ1/ปี67 (แยกประเภทการตรวจ)
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ปีงบประมาณ

รอ้ยละตวัอยา่งอาหารท่ีผา่นมาตรฐาน ปี 2562-2566

KPI 1
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KPI 2

สถานการณ์

ล าดับ จังหวัด ระบบคุณภาพงานอาหารปลอดภัย ปี 2566

1 อุดรธานี ดี

2 หนองคาย ดี

3 หนองบัวล าภู ดีเด่น

4 เลย ดีมาก

5 สกลนคร ดี

6 บึงกาฬ ดีมาก

7 นครพนม ดีเด่น

ดีเด่น

ดีเด่น
ดี

ดี

ดี

ดีมาก

ดีมาก



แผนการพัฒนา ปี 2567 - 2569

จัดหาครุภัณฑ์หน่วยเคลื่อนที่ (Mobile Unit 8)
ส าหรับด าเนินงานความปลอดภัยด้านอาหาร

โรงพยาบาลเป็น Node การตรวจสารเคมีตกค้างในวัตถุดิบ
ที่น ามาปรุงประกอบอาหาร อย่างน้อยจังหวัดละ 1 แห่ง

โรงพยาบาลมีชุดตรวจเฝ้าระวังสารปนเป้ือนในอาหาร 
สุขาภิบาลอาหารและน้ าอย่างเพียงพอ

ครุภณัฑ์

Service 
delivery ล าดับ จังหวัด

ระบบคุณภาพงานอาหารปลอดภัย 

2567 2568 2569

1 อุดรธานี ดีเด่น

2 หนองคาย ดีเด่น

3 หนองบัวล าภู ดีเด่น

4 เลย ดีเด่น

5 สกลนคร ดีเด่น

6 บึงกาฬ ดีเด่น

7 นครพนม ดีเด่น

ดีเด่น
ดีเด่น

ดีเด่นดีเด่น

ดีเด่น

ดีเด่น

ดีเด่น


